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Annexe n°2 : Engagements relatifs aux spécifications qualitatives des denrées 
 

Le détail des signes de qualité et des origines est 
attendu  

 
 
 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Le tableau doit-être complété avec des pourcentages, la somme de chaque ligne doit-être égale à 100%. 
Les cases noires ne sont pas à compléter. 

 

Catégorie de produits 
Origine 

%  

Signe de 
qualité  

% 
Frais Conserves Surgelés 

Crus sous 
atmosphère 

modifiée 

Cuits sous 
vide 

Déshydratés 
/lyophilisés TOTAL 

Crudités (hors 
d’œuvre) 

  

  
  
  
  
  

 Exemple : 
90 % 

  
Exemple :  

5%  
Exemple :  

5%  
     

Cuidités (hors potage)   
  
  
  

             

Bœuf  
  
  
  

            

 
Veau 
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Le détail des signes de qualité et des origines est 
attendu  

 
 
 
  
  
  
  
  
  
  
  

Le tableau doit-être complété avec des pourcentages, la somme de chaque ligne doit-être égale à 100%. 
Les cases noires ne sont pas à compléter. 

 

Catégorie de produits Origine 
%  

Signe de 
qualité  

% 
Frais Conserves Surgelés 

Crus sous 
atmosphère 

modifiée 

Cuits sous 
vide 

Déshydratés 
/lyophilisés 

TOTAL 

 
Volaille 
 
 
  

  
  
  
  

             

 
Porc 
 
 

          

Agneau   

 

       

Charcuterie          

Poissons   
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Le détail des signes de qualité et des origines est 
attendu  

 
 
 
  
  
  
  
  
  
  
  

Le tableau doit-être complété avec des pourcentages, la somme de chaque ligne doit-être égale à 100%. 
Les cases noires ne sont pas à compléter. 

 

Catégorie de produits Origine 
%  

Signe de 
qualité  

% 
Frais Conserves Surgelés 

Crus sous 
atmosphère 

modifiée 

Cuits sous 
vide 

Déshydratés 
/lyophilisés 

TOTAL 

Omelette 
NB : Frais = élaboré 
sur place 

  

 

       

Légumes secs 
  

                 

Légumes 
d’accompagnement          

Pomme de terre 
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Le détail des signes de qualité et des origines est 
attendu  

 
 
 
  
  
  
  
  
  
  
  

Le tableau doit-être complété avec des pourcentages, la somme de chaque ligne doit-être égale à 100%. 
Les cases noires ne sont pas à compléter. 

 

Catégorie de produits Origine 
%  

Signe de 
qualité  

% 
Frais Conserves Surgelés 

Crus sous 
atmosphère 

modifiée 

Cuits sous 
vide 

Déshydratés 
/lyophilisés 

TOTAL 

Fromages   

  

          

Laitages   
  

        
  
  
  

  
  
  

  
  

  
  
  

Fruits crus 
 
 
 
 
 
 
  

  

  

             

  
  
  

  

Fruits cuits 
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Origine 
% 

Signes de 
qualité % 

 
Elaboré sur 

place Assemblage Issu de l'agroalimentaire 
TOTAL 

Pâtisseries sucrées  

  

       

Pâtisseries salées 

  

       

Potage 

  

       


